BLAUFRANKISCH 2012

HERKUNFT Deutschkreutz
Blaufrankischland

ALKOHOL 13,1 %
SAURE 5,1 g/l
FILEINRICH
J / RESTZUCKER  1g/l
LAGE/BODEN Altes Weingebirge

Lehmboden mit hohem Kalkanteil

ERNTE Selektive Lese von Hand

GARUNG Kontrollierte Maischegarung mit natir-
licher Spontanhefe in Edelstahltanks,
Pressung nach 10 Tagen Maische-
standzeit, anschlieRend biologischer
Saureabbau.

BESCHREIBUNG Er verkorpert DIE Leitsorte des
Mittelburgenlandes. Er gedeiht auf tief-
grundigen Deutschkreutzer Lehmbdden,
die ihm seine intensive Frucht und mine-
ralische Wurze verleihen.

Blaufrankisch pur: Intensiver Duft mit wir-
zigen Aromen von Brombeeren bis
schwarzem Pfeffer, am Gaumen kraftig,
mit charmanter Fruchtstif3e und
animierendem, reifem Gerbstoff.

Er ist unverwechselbar im Charakter.

Ein gebietstypischer, animierender
Blaufrankisch, der schon in seiner
Jugend Trinkfreude bereitet!

Unser Blaufrankisch.

SPEISEEMPFEHLUNG Trinkvergniigen fiir sich oder mit italieni
scher Pasta, Spareribs,
Wildgerichten oder grof3en Braten

TRINKTEMPERATUR 14 -16 °C
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