
CUPIDO 2004 
“coup de foudre”

lAge/BoDen goldberg im Alten weingebirge
tiefgründige lehmböden mit hohem 
kalkanteil,seit über 60 Jahren im ertrag

ertrAg 25 hl/ha

ernte selektive lese von hand, sorgfältige 
nachselektion im weingut am sortier-
band

gärung kontrollierte maischegärung mit natürli-
cher spontanhefe. Pressung nach 3
wochen maischestandzeit, anschlie-
ßend biologischer säureabbau, 
natürliche klärung durch mehrmaliges
umziehen des weines

AusBAu reifung 36 monate im kleinen Faß

BeschreiBung cupido 2004 verführt mit sinnlich-
süßen Aromen, mit schokolade und 
karamell, kokos und rumtopf. 
tiefgründige Beerenfrucht und noble 
mineralik bestimmen die Vielfalt am 
gaumen, fruchtsüß und geschmeidig, 
wohlig und mollig entfaltet sich ein 
gesamtkunstwerk mit großen 
ressourcen.

sie müssen nicht unbedingt 
Französisch sprechen, um diesen wein
zu verstehen. Die "liebe auf den ersten
Blick" offenbart sich schon beim ersten 
schluck. 

trinktemPerAtur 16 - 18 °c

sorte Blaufränkisch

herkunFt Deutschkreutz
Blaufränkischland

Alkohol 14 %

säure 5,4 g/l

restzucker 0,8 g/l
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