SIGLOS

FIEINRIC

LAGE/BODEN

SIGLOS 2012

SORTEN Zweigelt
Blaufrankisch

HERKUNFT Deutschkreutz
Blaufrankischland

ALKOHOL 12,9%

SAURE 5,14l

RESTZUCKER 19/l

Siglos im Alten Weingebirge. Uber 40
Jahre alte Rebstdcke sind die Basis fur
unsere Cuvée gleichen Namens aus
Zweigelt und Blaufrankisch. Fruchtbarer
und tiefgrindiger Lehmboden mit hohem
Kalkanteil.

ERNTE

JAHRGANG 2012

GARUNG

AUSBAU

Lese von Hand, Selektion im Weingarten

Ein herausragender Jahrgang. Saftig
wdlrzig mit weichen Tanninen und grof3em
Reifepotenzial.

Kontrollierte Maischegarung mit natrli-
cher Spontanhefe in Edelstahltanks,
Pressung nach 10 Tagen Maische-
standzeit, anschlieRend biologischer
Saureabbau.

Reifung 8 Monate im kleinen gebrauchten
Eichenfaly

BESCHREIBUNG

Rubingranatrot mit dunklem Kern, in der
Nase dunkle Beerenfrucht am

Gaumen klassische Kirscharomatik und
Beerenkonfit sowie feine Wirze.
Angenehme feine Tannine sowie langer
geschmeidiger Abgang. Eine vollmundige
Cuvée, die bereits in ihrer Jugend viel
Trinkvergnigen bereitet.

SPEISEEMPFEHLUNG

Ideal zu Nudelgerichten, Wild und
Wildgefliigel, Kalbfleisch, Huhn und
mildem Hartkase.

TRINKTEMPERATUR 14 -16 °C
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