VKU

FIEINRICH

LAGE/BODEN

ERTRAG

VITIKULT
BLAUFRANKISCH 2007

HERKUNFT Deutschkreutz
Blaufrankischland

ALKOHOL 135%

SAURE 5,3 g/l

RESTZUCKER | 0,9 g/l

Schwere, tiefgriindige Lehmbdden
mit Kalk- und Tonanteil
Alter der Rebstocke 30 bis 40 Jahre

45 hi/ha

ERNTE

GARUNG

AUSBAU

Selektive Lese von Hand, sorgfaltige
Nachselektion am Sortierband am
Weingut

Kontrollierte Maischegérung mit nattrli-
cher Spontanhefe, Pressung nach 12
Tagen Maischestandzeit, anschlie3end
biologischer Saureabbau, natirliche
Klarung durch mehrmaliges Umziehen
des Weines

Reifung 12 Monate im kleinen Fal3

FHEINRICH

Qualitat, Naturverbundenheit und Liebe zum Wein - das sind wesentli-
che Werte fur Familie Heinrich. Gerti, Johann und Tochter Silvia haben
so Uber Jahrzehnte das Weingut J. Heinrich zu einem der fiihrenden
Weinguter Burgenlands gemacht.

“Weinbau ist kein 8-Stunden-Tag, er ist unser Leben und unsere
Leidenschaft”, sind sich die Heinrichs einig. Von den 40 ha Weingéarten
sind mehr als 70% mit der heimischen Sorte Blaufrankisch bepflanzt,
die von den idealen Bedingungen der tiefgriindigen und mineralischen
Lehm- und LoRRbdden profitieren.

Zahlreiche Pramierungen im In- und Ausland bezeugen das Streben
nach Qualitat: 2facher Falstaff-Sieg, 3facher Vinaria-Trophy-Sieg,
Verleihung der Trophée Gourmet 2008 durch A la Carte uvm. Die
Cuvée terra o. wurde bereits zweimal vom US-Magazin "Wine
Spectator" zum besten Rotwein Osterreichs gekiirt.

JAHRGANG 2007

Das Weinjahr 2007 zeichnete sich duch seine Uberdurchschnittlichen
Temperaturen, die sowohl einen frihen Austrieb als auch eine frihe
Blute mit sich brachten, aus. Die Rekordtemperaturen im Juli und der
geringe Niederschlag sorgten fur eine kontinuierliche Vegetation und
einen frihen Erntebeginn am 3. September. Die Weine des Jahrgangs
2007 bestechen durch ihre ausgepragte, fruchtige Aromatik. Die
Rotweine sind farbintensiv mit gut eingebundenen Tanninen sowie fei-
ner Wirze.

BESCHREIBUNG

Kraftiges Rubingranat mit violetten
Reflexen, intensiver Duft nach Kirschen
und Brombeeren, zart gewlrzig, klare
Frucht am Gaumen, prasente, gut ein-
gebundene Tannine.

Gepragt durch seine Herkunft zeigt
Vitikult Terroir und Vielféltigkeit,
Typizitat und Eigenstandigkeit.

SPEISEEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR

Idealer Essensbegleiter zu Rind-, Wild-
und Lammgerichten

16-18°C

WIR SIND MITGLIED BEI FOLGENDEN VEREINEN:

VITIKULT ist, wenn neun Winzerpersonlichkeiten
ihre Kompetenz und Leidenschaft bundeln, um
eine Weinvision wahr werden zu lassen.
www.vitikult.at

11 FRAUEN&QHRE WEINE

Die groR3e Vielfalt an unterschiedlichen Charakteren, sowohl der Weine
als auch der Winzerinnen, bringt viel weiblichen Charme und Esprit in
die Osterreichische Weinszene: www.11frauenundihreweine.at
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