Meaestro

FIEINRICH

LAGE/BODEN

MAESTRO 2012

SORTEN Blaufrankisch
Merlot
Cabernet Sauvignon

HERKUNFT Deutschkreutz
Blaufrankischland

ALKOHOL 13,5 %

SAURE 5,2 gl

RESTZUCKER 1,8 g/l

Altes Weingebirge (BF, M):
tiefe Lehmbdden mit Kalkanteil
Ried Kart (CS): schottrige Boden

ERNTE

GARUNG

AUSBAU

Selektive Lese von Hand, sorgfaltige
Nachselektion am Sortierband

Kontrollierte Maischegarung mit natirli-
cher Spontanhefe, Pressung nach 14
Tagen Maischestandzeit, anschliel3end
biologischer Sdureabbau, nattirliche
Klarung durch mehrmaliges Umziehen
des Weines

Reifung 12 Monate im kleinen Fal}

HINTERGRUND

BESCHREIBUNG

SPEISEEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR

Der Maestro ist eine Cuvée aus
Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon und
Merlot.Ein Wein 6sterreichischer Herkunft
mit internationaler Klasse.

Intensiv-wirziger Duft nach Dorr-
zwetschken und dunklen Beeren, dichter
Fruchtkorper, markanter Gerbstoff und
grof3e Lange.

Zu Braten, Lammgerichten
oder wurzigem Kase

14 -16 °C
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