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Perfekt zu Steak, Braten und
Wildgerichten

16–18 Grad36 Monate im
kleinen Eichenfass

in der Jugend 1–2 Stunden 
vor dem Genuss dekantieren

10-15 Jahre

Sorten: Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 
Alkohol: 14,0 % | Säure: 5,6 g/l | Restzucker: 1,0 g/l

,,Weinbau ist kein 8-Stunden-Tag, er ist mein Leben. Die Arbeit mit der  
Natur erfordert Geduld, Gelassenheit und ein Stück weit Demut.“   

Silvia Heinrich

Weingut Silvia Heinrich weingutsilviaheinrich
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Lage / Boden
Altes Weingebirge (BF, SY, ME): tiefe Lehmböden mit sehr ho-
hem Kalkanteil; 
Ried Kart (CS): heiße Lage, schottrige Lössböden

Ernte / Gärung
Die Trauben werden händisch geerntet und sortiert.  
Kontrollierte Maischgärung mit natürlicher Spontanhefe. 
Pressung nach 14 Tagen Maischezustand, anschließend  
biologischer Säureabbau. Natürliche Klärung durch  
mehrmaliges Umziehen des Weines.

Beschreibung
Ein besonderer Name für einen besonderen Wein. Das Burgen-
land, lat. terra oppidorum. Prominenter Pate und Namensgeber 
ist unser ehemaliger Bundespräsident Dr. Heinz Fischer. Der 
erste Jahrgang war 1997. 

‘Brombeeren, Cassis, schwarzer Kardamom; harmonisch, viel 
dunkle Frucht, schwarze Holunderbeeren, lebendig, feine Säu-
re, reife Gerbstoffe, lang, rauchig-fruchtiger Nachhall.’
vinaria Weinguide 2020/21, 4 Sterne4 Sterne
‘...reife Kirschenfrucht, etwas Holzwürze, feine Cassisnoten, 
einladendes Bukett. Gute Komplexität, elegant, saftig, zarte 
Tanninstruktur, würzig, Brombeernuancen, Bourbonvanille 
Röstaromen gutes Potential.’ 
falstaff Weinguide 2020/21, 93 Punkte93 Punkte
Kräftige Farbe, intensive Nase, Heidelbeere, Kräuter, feine 
Holzwürze, körperreich, straff, lebendiges Frucht-Säure-Spiel, 
fester Tanninkern, lang anhaltend, Wacholder und kandierte 
Orange im Nachhall.’
a la Carte Weinguide 2021, 93+ Punkte93+ Punkte


