
R
ied G

oldberg Reserve 2018



Lage / Boden
Goldberg im Alten Weingebirge. Südwesthang mit tief- 
gründigen Lehmböden und hohem Kalkanteil. 

Ernte / Gärung
Die Trauben werden händisch geerntet und sortiert. Kontrollierte 
Maischgärung mit natürlicher Spontanhefe. Pressung nach 14 
Tagen Maischezustand, anschließend biologischer Säureabbau. 
Natürliche Klärung durch mehrmaliges Umziehen des Weines.

Beschreibung
„Abgeklärt und ruhig, feine Gewürznoten, rotbeerige Akzente, 
Wildkirschen; Fokus, saftige Frucht, Zug, fein mit vielen Fa-
cetten, reife Gerbstoffe, gute Länge, Piment und etwas frische 
Pflaumen im Nachhall“
vinaria Weinguide 2021/22, 4 Sterne 

„... tiefe Frucht, Brombeere, Hollerkoch, Kakao, fein verwobene 
Röstaromen, gehaltvoll, straffe Textur, feinkörniges Finish, 
sehr lang anhaltend, Kirsche und Kumquat im Nachhall.“
a la Carte Weinguide 2022, 94 Punkte

„... schwarzes Beerenkonfit, zarte Vanille-Karamell-
Nuancen, ein Hauch von Röstaromen. Komplex, elegant, gut 
eingebundene süße Tannine, Zwetschken im Abgang, salzig im 
Nachhall, bleibt sehr gut haften, vielseitiger Speisenbegleiter.“
fallstaff Weinguide 2020/21, 93 Punkte
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Perfekt zu Wildgerichten, Lamm 
oder einfach zum Meditieren

16–18 Grad30 Monate im 
neuen Eichenfass

in der Jugend 1–2 Stunden 
vor dem Genuss dekantieren

10–15 Jahre

Sorten: Blaufränkisch
Alkohol: 14,5 % | Säure: 5,8 g/l | Restzucker: 1,0 g/l

Weingut Silvia Heinrich | Karrnergasse 59 | A-7301 Deutschkreutz 
T: +43 2613/89615 | office@weingut-heinrich.at | www.weingut-heinrich.at

#weingutsilviaheinrich #inlovewithblaufränkisch #goldbergreserve

,,Weinbau ist kein 8-Stunden-Tag, er ist mein Leben. Die Arbeit mit der  
Natur erfordert Geduld, Gelassenheit und ein Stück weit Demut.“   

Silvia Heinrich
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