RIED SIGLOS 2016

SORTEN ZWEIGELT (70%), BLAUFRANKISCH (30%)
ALKOHOL 13 %
SAURE 4,8 g/1

Restzucker 1,8 g/1

LAGE/BODEN

Siglos im Alten Weingebirge. Uber 50 Jahre alte Rebsticke sind
die Basis_fiir unsere Cuvée gleichen Namens aus Zweigelt und
Blaufréinkisch. Fruchtbarer und tiefgriindiger Lehmboden und
hohem Kalkanteil.

ERNTE/GARUNG/AUSBAU

Die Trauben werden hdndisch geerntet und sortiert. Kontrol-
lierte Maischegdrung mit natirlicher Spontanhefe in Edelstahl-
tanks, Pressung nach 10Tagen Maischestandzeit, anschlieffend
biologischer Saureabbau. Reifung 12 Monate im kleinen ge-
brauchten Eichenfass.

BESCHREIBUNG

»Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung.
Mit etwas Edelholzwiirze unterlegte Kirschfrucht, ein hauch von
Wa]dbee{ﬁucht, etwas Tabaknuancen, leichte Zitrusnoten.
Sqftig, elegant, frische Struktur, ‘ﬁzine Tannine, mineralisch,
zarte Brombeerfrucht im Abgang, fruchtsify im Nachhall, be-
reits gut antrinkbar, unkomplizierter Speisenbegleiter.”
[falstaff Weinguide 2017/18 - Bewertung: 91 Punkte]

L AGERFAHIGKEIT
5 -8 Jahre

Ideal zu Nudelgerichten; Wild und Wild-
16 - 18 Grad lIJOP gg‘]ﬁge], Ka]bﬂeisch, Huhn und mildem
Hartkdse

»Weinbau ist kein §-Stunden-Tag, er ist unser Leben. Die Arbeit mit
der Natur e{fbrdert Geduld, Gelassenheit und ein Stiick weit Demut.”
(Silvia Heinrich, Winzerin des Jahres 2014)
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